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Article : Le RMT Actia Écofluides présente une vidéo sur le Séchage par vapeur 
d’eau surchauffée (VES) 

Media : Actialités, la newsletter de l’ACTIA  
Date : février 2023 
Lien : https://www.actia-asso.eu/wp-content/uploads/Actialites-33-fevrier-
2023.pdf 
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Article : Lancement du projet ANR Supershield : évaluation et optimisation du 
superchilling ou ultra-réfrigération, par des technologies innovantes 

Media : Actialités, la newsletter de l’ACTIA  
Date : juin 2023 
Lien : https://www.actia-asso.eu/wp-content/uploads/Actialites-34-juin-
2023.pdf 
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Article : Emballage et Conditionnement - Un outil pédagogique pour optimiser 
les emballages des produits biologiques et les rendre plus vertueux, créé par 
les RMT Actia TransfoBio et RMT Actia ProPack Food 

Media: Revue IAA 
Date : Novembre – Décembre 2023 
Lien : Non disponible 
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Article : Elle murmure à l’oreille des abeilles pour ses élixirs 

Media : La Provence 
Date : 09/08/2023 
Lien : 
https://www.laprovence.com/article/region/7389037856325814/vaucluse-
gaelle-maheo-produit-des-elixirs-de-miel-tout-en-respectant-la-nature  
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Article : Bilan des actions de communication du réseau ACTIA en 2022 
Media : ACTIA, le réseau français des instituts techniques de l’agro-alimentaire 
Date : juin 2023 
Lien : https://critt-iaa-paca.com/wp-content/uploads/2024/02/Actia-
Communication-bilan-2022.pdf  
 

 

 

https://critt-iaa-paca.com/wp-content/uploads/2024/02/Actia-Communication-bilan-2022.pdf
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Article : Colloque Actia sur les Référentiels de sécurité des aliments et des 
emballages  
Media : Actialités 
Date : 12/2023 
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Article : Bureaux collaboratifs pour l’agroalimentaire 
Media : Vaucluse Hebdo 
Date : 03/11/2022 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



  

12 12 

 
Article : De nouveaux services pour l’alimentation de demain 
Media : En Pays Varois / L’agriculteur Provençal / Vaucluse Agricole 
Date : 23/06/2023 
 
Lien : Non disponible 
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Article : Le réseau Food’in Paca bientôt implanté 

Media : La Provence 
Date : 12/06/2023 
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Article : Le réseau Food'ln Paca dévoile le futur bâtiment totem de l'industrie 
agroalimentaire  
Media : LE JOURNAL DES ENTREPRISES - LE BRIEF (EDITION REGION SUD) 
(NEWSLETTER) 
Date : 09/06/2023 
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Article : Demain, le Grand Avignon capitale de la formation pour les filières 
agricole et agroalimentaire 
Media : Grand Avignon 
Date : 08/06/2023 
Lien : https://www.grandavignon.fr/fr/actualites/demain-le-grand-avignon-
capitale-de-la-formation-pour-les-filieres-agricole-et  

 

https://www.grandavignon.fr/fr/actualites/demain-le-grand-avignon-capitale-de-la-formation-pour-les-filieres-agricole-et
https://www.grandavignon.fr/fr/actualites/demain-le-grand-avignon-capitale-de-la-formation-pour-les-filieres-agricole-et
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Article : Le réseau Food’In développe la formation pour une alimentation 
durable 
Media : Vaucluse Hebdo 
Date : 18/07/2023 
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Article : Agroparc là où tout a commencé 
Media : Grand Avignon Magazine 
Date : automne 2023 
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